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Denetim Tiirii Periyodik Denetim O Uygunsuzlugun Tespitinden Sonraki Denetim []
Dosya No

I1Adr Iice Ady

Okul/Kurum Adi

Pansiyon Durumu Var [ Yok [

Kurum Kodu

Adresi

Tletisim Bilgileri -II:_ZIkS \é\f(::;”:

Okul/Kurum Miidiirii Imza:

ISLETME (MASABASI) DENETIMIi
(Bu Form Okul Midiirii ile yapilacak goriismeye gore doldurulacaktir.)

Denetim Tarihi

[1 Uygunsuzluk Tespit Edilmedi

L] Kiiciik Uygunsuzluk Tespit Edildi (KU) | . Adet

[l Biiyiik Uygunsuzluk Tespit Edildi (BU) | . Adet

DENETIM EKIiBi

DENETIM EKiBi ADI DOYADI iMZA

Ekip Baskam

E

kip Uyesi

Ekip Uyesi

*Bu degerlendirme raporu, 2020/8 sayili Okul Kantinlerinde Satilacak Gidalar ve Egitim Kurumlarindaki Gida
Isletmelerinin Hijyen Yoniinden Denetlenmesi Genelgesi esas alinarak, tarafsiz, objektif ve gizlilik ilkeleri
dogrultusunda; ahlaki davranis, adil temsil, profesyonel 6zen, bagimsizlik, sosyal sorumluluk, mesleki etik davranis
prensiplerine riayet edilerek gergeklesmistir. Bu rapordaki uygunsuzluklar &rnekleme dayali olarak
gerceklestirildiginden denetim sonucunda bakilmayan 6rneklerde uygunsuzluk olmayacagini gostermez.

*Bu raporun igeriginde yer alan hususlarda, denetim ekibi ile okul/kurum idaresi ve gida isletmesi arasinda sagligin
korunmasi ve gelistirilmesi amaciyla taninir bir belge olarak kabul edilecektir.

*Bu raporda yer alan hususlar gerekli goriilmesi halinde Tarim ve Orman Bakanlig1, Saglik Bakanligi ve ilgili diger
kamu idareleri ile gérev yetki sorumluluklar bakimindan izleme, degerlendirme ve diizeltici islem yapilmasini talep
etmek tlizere paylasilir.
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Okulda Bulunan Gida Isletmeleri: Kantin y .
(*Pansiyon yemekhanes? dahil) *Yemekhane [ /Kooperatif (] Kafeterya [J Gay Ocagr L Bife U
isletmenin Adi
Isletmenin Adresi
Isletmenin Telefon Numarasi
Isletme Sahibinin Adi1-Soyadi
Isletme Kayit Numarasi
Calisan Sayisi
SARTLAR/GEREKLILIKLER Evet Hay1r Evet Hay1r Evet Hay1r Evet Hay1r Evet Hay1r

Okul Denetim Formu var mi1?

1
BU Form sayisini belirtiniz.
Eksik form sayisini belirtiniz.
Okul Denetim formu ile varsa tespit edilen biiyiik
2 W : i e
BU uygunsuzluklar aym giin icerisinde Ilge Milli Egitim
Midiirliigiine bildirimi yapilmis m1?
3 Okul Denetim formu ile varsa tespit edilen kugik
BU uygunsuzluklar 3 (ii¢) is giinii icinde Tlge Milli Egitim
Miidiirliigiine bildirimi yapilmig n?
4 | Gida isletmesinde okul denetiminde tespit edilen
BU | uygunsuzluklar bir sonraki denetimde giderilmis mi?
Okul 6nlerinde yiyecek satilmasini engelleyici tedbirler
alinmig mi1?
5
BU

Evet, ise alinan tedbiri belirtiniz.
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ISLETME (SAHA) DENETIMI
(Bu Form sahada yapilacak denetime gore doldurulacaktir.)
Denetim Tarihi
L1 Uygunsuzluk Tespit Edilmedi
L] Kiiciik Uygunsuzluk Tespit Edildi (KU) e Adet
LI Biiyiik Uygunsuzluk Tespit Edildi (BU) Adet
Okulda Bulunan Gida Isletmeleri: N Kantin ..
(*Pansiyon yemekhanesi dahil) Yemekhane L | o onerarif . | Kafeteryall | Gay Ocagitl ) Biife O ACIKLAMALAR
. z Z 3 z zZ 2 z z 2 z Z 2 z Z = (Uygunsuzluk / Tyilestirilecek
SARTLAR/GEREKLILIKLER 9 g’% 0 Y < 0 0 2 o 0 2 o 0 = hususlar)
) 5A 5 5A/ 5 5/ 5 5A 5 5A
A. GIDA iISLETMELERI iLE iLGILI GENEL
HUSUSLAR:
Gida isletmesi is saghigi ve gilvenligi ile ilgili
1 | yikimliliiklerini (Risk degerlendirmesi, giivenlik ve
BU | uyan isaretlemeleri, acil durum onlemleri vb.) yerine
getiriyor mu?
2 | Gida isletmeleri ¢alisanlarinin mevzuatlarda belirtilen
BU | ve yaptiklan ise 6zgii egitimleri almalar1 saglaniyor mu?
3 Gida isletmelerinde Ik Yardim Y&netmeligi'ne gére
BU | Wygun sayida ilk yardimci belgesine sahip ¢alisan
bulunuyor mu?
4 | Gida isletmesinin mevzuat geregince almasi gereken
BU | kayit belgesi mevcut mu?
Calisan Calisan Calisan Calisan Calisan
Gida isletmelerinin yetkilisi ve ¢alisanlarin Tarim ve | Sayist: Sayisi: Sayisi: Sayisi: Sayist:
5 | Orman Bakanhg: tarafindan diizenlenen “Okul | Belgesi Belgesi Belgesi Belgesi Belgesi
BU | Kantinlerine Dair Ozel Hijyen Kurallar1 Yonetmeligi | Olan: Olan: Olan: Olan: Olan:
Egitimi “ne katilimlar1 saglanmig mi? Belgesi Belgesi Belgesi Belgesi Belgesi
Olmayan: Olmayan: Olmayan: Olmayan: Olmayan:
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Okulda Bulunan Gida isletmeleri: L Kantin < ..
(*Pansiyon yemekhanesi dahil) Yemekhane [ /Kooperatif [ Kafeterya ) | Cay Ocagi U Bife [ ACIKLAMALAR
o z Z g z Z g z Z g z Za z Za (Uygunsuzluk / Tyilestirilecek
SARTLAR/GEREKLILIKLER 0 0 2 o o 2 o 02 0 08 0 0 © hususlar)
) 5A ) 5A 5 5A ) 5A ) 5R
6 Okul/kurumlarin biinyesinde faaliyet gosteren gida

isletmelerinde ¢aliganlarin  yaka karti takmalari

KU y
saglantyor mu?
7 Gida isletmelerinin yetkilisi ve ¢alisanlar, 6grenciye ve
KU diger personele karsti nezaket kurallarina uygun
davrantyorlar mi?
8 Gida isletmeleri tarafindan Tarim ve Orman
Bakanligina ait Alo 174 Gida Hatti ile ilgili
KU |, . . . S
bilgilendirme afisleri goriiniir yerlere asilmis m1?
Ogrencilerin yeterli ve dengeli beslenmelerine yonelik
9 AU
okul/kurul yonetimi tarafindan onaylanmis afis, poster,
KU .
brosiir vb. materyaller bulunuyor mu?
Ogrenciler tarafindan tiiketilmesi énerilmeyen gidalarin
10 | tiiketimini 6zendirici her tiirlii reklam, promosyon ve
KU | tanmitim amach afis, poster, brosiir vb. materyallerin
bulundurulmasi engellenmis mi?
Gida isletmelerinde  Ogrenci/kursiyerlerin  yemek
11 N Lo N 7. .
KU dagittmi  ve benzeri islerde gdrevlendirilmesi
engellenmis mi?
12 | Gida isletmesinde satilan gidalarin fiyatlar1 igletmenin
KU | goriiniir bir yerinde ilan ediliyor mu?
13 | Gida isletmelerinde mevzuata uygun olarak ecza dolab1
BU | veilk yardim malzemeleri eksiksiz bulunduruluyor mu?
14 | Gida isletmelerinde c¢alisanlarin SGK’ya kayit ve
BU | bildirgeleri iletiliyor mu?

B- GIDA GUVENILIRLIGi VE BESLENME:
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Okulda Bulunan Gida isletmeleri: L Kantin < ..
(*Pansiyon yemekhanesi dahil) Yemekhane OJ IKooperatif O Kafeterya 0 | Cay Ocagi O Biife O ACIKLAMALAR
o z Z g z Z g z Z g z Za z Za (Uygunsuzluk / Tyilestirilecek
SARTLAR/GEREKLILIKLER 0 0 2 o o 2 o 03 0 08 0 0 © hususlar)
o) 5/ o) 5/ 5 5A 5 5/ 5 5/
1 Fiziksel, kimyasal ya da mikrobiyolojik bozulmaya
BU ugramis ve son tiikketim tarihi ge¢mis gida maddelerinin

satig1 engellenmis mi?

Okul yemekhanelerinde iiretilen yemeklerin her
2 | ¢esidinden yeterli miktarda numune alinarak, hijyenik
BU | kaplarda 72 saat, uygun kosullarda (sogukta ya da
dondurarak) muhafaza ediliyor mu?

Depolanan, satisa ve tiikketime sunulan her tiirlii gida
iizerinde, niteligini ve varsa 6zel saklama kosullarin

3 . ) S

BU belirten gida ambalajinda ilgili mevzuata uygun olmak

kaydiyla Okul gidasi logosu ve zorunlu etiket bilgileri

yer aliyor mu?

Gida maddeleri, kimyasal maddeler, temizlik
malzemeleri ve iade {irlinler uygun etiketleme yapilarak

BU o

ayr yerlerde muhafaza ediliyor mu?

Gidalarin tasinmasinda kullanilan malzemeler gidanin
muhafaza edilmesini, temizlige ve gerektiginde

BU dezenfeksiyona imkén verecek sekilde kullaniliyor mu?

6 | Hazir ambalajli olmayan (dokme iiriinler dahil) gidalar
BU | gida ile temas1 uygun kaplarda muhafaza ediliyor mu?

Gidalar, grup bazinda ilgili mevzuatta belirtilen sicaklik

7 | derecelerinde (sogukta muhafaza edilen gidalar 0-4°C
BU | arasinda, dondurulmus gidalar -18°C) muhafaza
ediliyor mu?

Gidalar temizlik ve hijyen kurallarina uygun ortamlarda
8 . S
hasere ve zararlilara karsi gerekli koruma tedbirleri
BU .
alinarak muhafaza ediliyor mu?
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Okulda Bulunan Gida isletmeleri: L Kantin < ..
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9 | Isyerinde muhafaza edilen gida stoklarmda, FIFO “ilk

BU | giren ilk ¢ikar ilkesine” uygun hareket ediliyor mu?
10 | Hazirlik ve iiretim alanlarinda gida depolanmamasi ile
BU | ilgili dnlemler alinmig m1?
Depolarda gida taginmasina uygun, plastik malzemeden
11 | yapilmus ve kolayca temizlenebilir, dezenfekte edilebilir
BU | nitelikte ve zeminin temizligine engel olmayacak uygun
yiikseklikte paletler kullaniliyor mu?
12 Depodaki gidanin duvarlardan uzakligi ve zeminden
BU yuksekligi en az 15 cm olacak sekilde konumlandirilmis
mi1?
13 Depodaki gidanin duvarlardan uzakligi ve zeminden
BU yiiksekligi en az 15 cm olacak sekilde konumlandirilmig
mi?
14 | Depo kapasitesi gdz Oniine almarak asirt yigilma
BU | yapilmasi kontrol altina alinmig mi1?
15 | Depo sicakligi ve nem degerleri giinliik olarak siirekli
BU | kontrol ediliyor ve kayit altina alintyor mu?
Cig ve tiketime hazir hale getirilmis gidalarin ayri
16 . .
BU 'fllanlarda. muhafaza edilerek, ayr1 ekipmanlarla
islenmesi ve taginmasi saglaniyor mu?
Depolarda ambalaji actk  birakilmis gida
17 . .
BU bugundumlmamasma yonelik gerekli dnlemler alinmig
mi?
18 | Capraz bulagmay1 Onleyici is akislar1 hazirlantyor ve
BU | uygulaniyor mu?
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Et ve et iriinlerinden yapilan gidalarin pisirilmesi
19 | esnasinda gidanin merkez sicakliginin en az 72°C
BU | olmas1 ve 15 saniye siiresince bu sicakliga maruz
kalmas saglantyor mu?

Dondurulan gidalar, uygun kosullarda ve kapali
20 e : :
kaplarda muhafaza ediliyor ve dondurma islemine
BU .
uygun ambalajlar kullaniliyor mu?

21 | Dondurulan gidalar kendi iiriin gruplarina gore
BU | smiflandirilarak dondurucuya yerlestiriliyor mu?

29 Dondurulan gidalarin etiketlerinde, gidanin dondurulma
BU tarih bilgileri ile birlikte muhafaza sicakligi belirtilmis
mi?

Coziindiirme islemi, gidada patojenik mikroorganizma
23 | geligimini, toksin olusumunu, kimyasal ve fiziksel
BU | bulagsmalar1 engelleyecek bigimde +4 °C buzdolabi
sicakliginda yapiliyor mu?

Coziindiirme islemi sirasinda risk olusturabilecek sivi
24 | akintisi, insan sagliginin korunmasi ve giivenilir gidaya
BU | erisim i¢in uygun bir sekilde ortamdan uzaklastiriliyor
mu?

o5 Gida, tiiketilinceye kadar sicak olarak muhafaza
BU edilecekse, muhafaza sicakliginin 63°C’nin iizerinde
olmasi saglaniyor mu?

Tiiketime hazir gidalar herhangi bir bulas1 onleyecek
26 oo o o I
BU nitelikte muhafaza ediliyor, sergileniyor ve tiiketime
sunuluyor mu?
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Self-servis seklinde tiiketime sunulan gidalar, bulastan

27 etkin bir sekilde korunmasi i¢in koruyucu perde, kapak

BU veya camekan kullaniltyor mu?
28 Hazir ambalajli olmayan gidalarin satisi ve tiiketime
gy | Sunumu personel  gozetim ve  denetiminde

gerceklestiriliyor mu?

Sicak servis edilen gidalar 63°C’nin altinda en ¢ok 2
29 | saat ve soguk gidalarin ise 8°C’nin iistiinde en ¢ok 4 saat
BU | bekletilmesi saglaniyor mu? Gidalarin  sicaklik
kontroliiniin siirekli yapilmasi kontrol altina alinmig m1?

30 | Ambalaji agilarak satisa sunulan ve sergilenen gidalarin
BU | etiketlerinde raf dmrii bulunuyor mu?

Alerjik reaksiyona sebep olabilecek gidalar diger
31 | gidalardan ayr yerde tutuluyor mu? Hazirlama, sunum
BU | ve satisinda ayr1  ekipmanlar kullaniliyor ve
ekipmanlarin temizligi uygun olarak yapiliyor mu?

32 | Kriterleri kargilamasi halinde satigina izin verilen hazir
BU | ambalajli gidalarda okul gidasi logosu bulunuyor mu?

33 Gida isletmesinde oyuncak olarak kullanilmasi
muhtemel olan madde ve malzemelerin gida ambalaj

BU olarak kullanimi ve satig1 yasaklarina uyuluyor mu?
Egitim kurumlarinda gida maddelerinin  satigt

34 http://merkezisgb.meb.gov.tr/iwww/gida-isletmeleri-

BU denetimi/dosya/40 adresinde yer alan “Saglik

Bakanligr Bilim Kurulu Karar Tutanagi” kriterlerine
uygun olarak yapiliyor mu?
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36
BU

Kilavuzun ekinde yer alan Ek-x teki “Bilim Kurulu Karar Tutanag)” kriterlerine gore egitim kurumlarinda satis1 uygun

mu? Bulunuyorsa isaretleyiniz.

olmayan gida ve icecekler bulunuyor

Enerji icecekleri 0 ‘ Gazli icecekler O ‘ Aromali igecekler (soguk cay, ice tea vb.) O | Kolaliigecekler [

Aromali dogal mineralli icecek [ Aromali surup O Aromali icecek tozu [ Aromali su O

Meyveli i¢ecek ] Meyveli i¢ecek tozu [ Meyveli dogal mineralli igecek [ Yapay soda O

Meyveli surup O ‘ Sporcu igecegi (karbonhidrat- elektrolit igecegi) [0 | Meyve nektar1 [ Meyve suyu konsantresi [

Siyah ve yesil ¢ay (liseler hari¢) O ‘ Bitki ¢aylari O ‘ Tatlandirici iceren yiyecek ve igecekler [ ‘ Krema, Hindistan cevizi siitii ve kremas1 [

Kizartmalar O

‘ Cipsler (patates, misir, sekillendirilmisg vb.) [

Gevrek cerezler O

‘ Hamurlu,

serbetli tatlilar (kuru baklava dahil) [J

Kremali, ¢ikolata dolgulu, joleli kek, biskiivi
ve pastalar (yas pastalar, ekler, kruvasan,
donut, parfe, mozaik pasta, muffin, cupcake

vb) O

Kafeinli tirlinler (tiim kafeinli yiyecek
ve igecekler, kahve tarzi firiinler,
mocca, latte, capuccino vb.)

O

Tiim c¢ikolata tiirleri (ayr1 satilan veya

Tim seker ve sekerleme tiirleri (jole

urinlere

eklenmis,
stiriilebilir ¢ikolata ve ¢ikolata kaplanmis

olanlar dahil) [J

damla

cikolata,

seker,

sekerleme, sert sekerlemeler, yumusak
dolgulu-dolgusuz,
draje, tiim lolipoplar vb.)

O

Guarana, guarana 0zii, eklenmis kafein iceren tirlinler [ ‘ Gofretler (sade, dolgulu, kaplamali vb.) [ ‘ Cig kofte Ul
C.HIJYEN SARTLARI iLE ILGILI HUSUSLAR: |
Hijyen Egitimi Yo6netmeligi kapsaminda; yemekhane, | Calisan Calisan Calisan Calisan Calisan
kantin, kafeterya, biife, c¢ay ocagr gibi gida | Sayisi: Sayist: Sayisi: Sayisti: Sayisi:
1 | isletmelerinde gorev yapan, dogrudan hizmetin i¢inde | Belgesi Belgesi Belgesi Belgesi Belgesi
BU | olan c¢alisanlar ile bizzat igyeri sahiplerinin ve | Olan: Olan: Olan: Olan: Olan:
isletenlerinin ¢alismalari durumunda hijyen egitimi | Belgesi Belgesi Belgesi Belgesi Belgesi
belgeleri bulunuyor mu? Olmayan: Olmayan: Olmayan: Olmayan: Olmayan:
5 Gida hazirlik ve tiretim alaninda galisan personelin ise
BU 0zgli KKD’ler (6nliik, maske, bone, kolluk, eldiven vb.)

kullanmasi saglantyor mu?

kaplamali,
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Gida hazirlik ve iiretim alani i¢inde ¢alisanlarin bilezik,
yliziik vb. takilarin, takma tirnaklar ile tirnak {iriinlerinin

BBU (oje, cila vb.) c¢ikartilmasi, tirnaklarin temiz ve kisa
olmasi, makyaj malzemesi kullanilmamasi saglaniyor
mu?

Gidalarla taginmast muhtemel bir hastaligt bulunan

4 | Vveya bulasict deri enfeksiyonlari, yara ve ishal gibi

BU hastaligi olan kisilerin gida isletmesinde c¢aligmasina
izin veriliyor mu? Normal kosullarda eldiven kullanim1
saglantyor mu?

5 Gida servisinin yapildig1 alanda galisan personel hijyen

BU kurallar1 konusunda egitilmis ve kurallar ile ilgili
farkindalik saglanmis mi1?

6 Yetkili personel diginda, depolama, tiretim ve hazirlik

BU alanlarma girebilecek tiim kisilerin hijyen kurallarina
uymast saglantyor mu?

7 Gida iiretim ve hazirlik alanlarinin girisinde alkol bazl

BU el antiseptigi ve hijyen paspasi bulunduruluyor mu?

Paspaslarin temizligi diizenli araliklarla yapiliyor mu?

Kullanilan tiim ekipmanlarin bakimlari, kalibrasyonlari

8 | plan/program ¢ergevesinde yapiliyor mu? Belgeler
BU | istenildiginde gosterilebilecek sekilde hazir
bulunduruluyor mu?

Kirli, kirik, pasli, gatlak, lekeli, kotii kokulu, yirtik, sirrt
dokiilmiis ve uygun olmayan madde ve malzemelerle
gida satig ve servisi yapilmamasi ve gida maddesinin
taginmasinda, muhafazasinda kullanilan kaplarin, bagka
amaglar i¢in kullanilmamas1 saglaniyor mu?

BU
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Gida isletmelerinde kullanilan bigaklarin saplarinin
plastik malzemeden olmasi, bigcaklarin

é(L)J kullanilmadiklar1 zaman kilitli bir dolap iginde
muhafaza edilmesi ve bunlarn temizlik ve
dezenfeksiyon islemlerinin yapilmasi saglaniyor mu?

11 Gidalarin hazirlanmasinda kullanilan alet ve ekipmanlar

BU kolay temizlenebilir ve dezenfekte edilebilir plastik

malzemeden iiretilmis mi?

Alet ve ekipman ¢alisir ve bakimi yapilmis durumda
12 | bulunduruluyor mu? Kendisinin ve ¢evresindeki alanin,
BU | yeterli temizligine imkan verecek sekilde yerlestirilmis
mi?

13 | Kimyasal maddelerin kullanilmasi durumunda gerekli
BU | onlemler belirlenmis ve uygulantyor mu?

Gida isletmesinde biitiin alanlarin, her tiirlii malzeme ve
ekipmanin, hijyenik kosullarda bulundurulmasina

14 yonelik temizlik plan/programlart olusturulmus mu?

BU Plan/Programlar, siirekli uygunluk ve etkinlik igin

izlenmekte mi?

Tuvaletlerin, gidalarin hazirlandigr odalara dogrudan
15 .

acik olmamasi ve hijyen kurallarini hatirlatict uyari
BU <

levhalarinin bulundurulmasi saglanmig mi?

Yeterli bakim, temizlik ve/veya dezenfeksiyona imkan
16 | veren, cevreden ve isletmeden kaynaklanan bulast
BU engelleyen veya en aza indiren ve biitiin iglemler icin

hijyenik c¢alismaya uygun yeterli c¢alisma alam
saglanmig mi1?
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Isletme ve isletme cevresinde zararli (hasere ve
17 | kemirgen) barinmasin1 engellemek amaciyla, atik
BU | birikimine izin verilmemesi ve olusan atiklarin en kisa
stirede ortamdan uzaklagtirilmasi saglaniyor mu?

Isletme icerisinde, mal kabul alani, hazirlik alani ve
kimyasal malzeme depolar1 bulasi engelleyecek sekilde
birbirinden ayrn yerlerde bulunuyor mu?

18
BU

Camin mevcut oldugu yerlerde, camin kirilarak gidaya
bulagma riskini kontrol altina almak i¢in; depo, iiretim,
hazirlik alanlarinda bulunan, sinek tutucu lambalar1 da
dahil tiim 151k kaynaklarinda bulunan camlar, kirilmaya
karsi koruma altina alinmis mi1?

19
BU

20 Deponun kapi, pencere ve diger kisimlari her tiirli
zararlinin girmesini Onleyecek uygun donanima sahip

BU .

mi?

Depolarda zemin piiriizsiiz, duvarlar diizgiin, kolay
BU temizlenebilir nitelikte, sivasi dokiilmemis, iiriinlere

olumsuz etkide bulunmayacak nitelikte mi?

Bulagik yikama donaniminin diizglin ¢aligmasi,
22 | ozellikle c¢alisma sicakliklar1 ve dezenfekte edici
BU | kimyasallarin kullanim dozu uygun sekilde ayarlaniyor
mu?

LiZLENEBILIRLIK

1 Gidanin geriye doniik izlenebilirlik bilgileri gidanin
BU kabul kayitlar ile fatura/irsaliyelerinden takip ediliyor
mu?




